




来場者に個包装のドレッシングを渡してかけて
もらうのはいいそぽ？

企画者そぽたん

来場者が調理品の加工をするのはだめそぽ！

学実委そぽたん

でっかい調味料を置いて、来場者にセルフでか
けてもらうのはいいそぽ？

企画者そぽたん

一個上の質問と同じ理由でだめそぽ！

学実委そぽたん

一度解凍したものを再冷凍して翌日につかって
いいそぽ？

企画者そぽたん

一度調理したものは翌日に持ち越せないそぽ！

学実委そぽたん

仕込場で火を使った加熱はできるそぽ？

企画者そぽたん

できないそぽ！電子レンジはあるけど基本的に
はテントで火を使ってそぽ～

学実委そぽたん





何を作るのか決まってないから調理工程を「焼
く、煮る、茹でるなどする」って書いてもいい

そぽ？

企画者そぽたん

だめそぽ！以下例文そぽ

学実委そぽたん

いつまでに出店内容を確定させればいいそぽ？

企画者そぽたん

7月に保健所提出書類を出してもらうからそれま
でには確定してほしいそぽ！

ただ、学実委から調理工程について質問するこ
とがあるから企画応募の時点で考えてくれると

助かるそぽ～

学実委そぽたん

水道水ってそのまま使っていいそぽ？

企画者そぽたん

水道水の煮沸は義務そぽ！ペットボトルの水を
使ったら大丈夫そぽ～

学実委そぽたん

例1 豚汁 豚肉・人参・大根・豆腐を適当な大きさに切る。その後、食材を鍋で煮込み、火が通っ
たら味噌を入れる。最後に器に盛り付け、トッピングとして刻みねぎを振り付ける。

例2 りんごジュース コップに氷を入れ、ペットボトルからリンゴジュースを注ぐ。



筑波学生、大学院生、教職員以外の人は調理企
画構成員になれないそぽ？

企画者そぽたん

調理に限らずなれないそぽ！

学実委そぽたん

Q&Aはこれで全部そぽ～
学園祭の準備も楽しんでそぽ～！！


